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みんな
     大好き

　近年、ファストフードやコンビニエンスストアなどの
普及により、簡単に食事ができるようになった一方、
偏った食生活が問題ともなっています。そのような中
で、学校給食は子どもたちがバランスのとれた食事を摂
るための大切な一食です。
　このページでは芝山町で行われている給食費の補助制
度、11月の特別な献立について紹介します。

現在芝山町では給食費を

　町では、子育て支援事業の一環として、学校給食費を第１子から半額補助しています。
対象者　芝山小・中学校に通う児童・生徒およびその保護者が芝山町に住所を有し在住して
　いる方。
※区域外就学により町外から通学している児童・生徒は対象となりませんのでご注意ください

スペシャルメニューをご紹介スペシャルメニューをご紹介スペシャルメニューをご紹介

鶏肉、錦糸卵、
シイタケ、ネギ
などをふんだんに

使った具

おいしい野菜が
盛りだくさん！
鶏飯の具と相性
バツグン！

半額補助しています！

奄 美 給 食

　11月９日㈭の献立は、町と交流を深める鹿児島県奄美
市の伝統料理「鶏飯」。あつあつのご飯に具とスープをか
けて食べます。子どもたちは珍しいメニューに大満足！

けい はん

千葉県の
ニンジンを使った
ほんのり甘い
ゼリー

地元芝山の
おいしいコシヒカリ。
芝山で生まれ育って
よかったと改めて

実感

千 産 千 消

　11月24日㈮は、千葉県で採れた野菜や魚などをふんだ
んに使った千産千消献立。地元の食材のありがたみを感じ
ることができる給食となりました。

いわしの
みりん干してんぷら。
千葉県はいわしの
漁獲量が全国でも
トップクラス！

ち さん ち しょう

お知らせ 平成30年度に向けて制度の見直しを行っています

　たくさんの栄養が摂れるように、豊富な種類の食材を使っていま
す。その他にも季節を感じてもらえるように四季折々の献立を考え
るなど気を配っています。
　いつでも楽しみにしてもらえる給食作りに励みますので、皆さん
も残さず食べて大きく成長してくださいね。

4広報しばやま 

学校給食費
区　　　分 基本額 町負担額 保護者負担額

小
学
校

第１子 月　額 ４，６００円 ２，３００円 ２，３００円
精算額（一食あたり） 　　２７０円 　　１３５円 　　１３５円

第２子 月　額 ４，６００円 ２，３００円 ２，３００円
精算額（一食あたり） 　　２７０円 　　１３５円 　　１３５円

第３子
以降

月　額 ４，６００円 ４，６００円 ０円
精算額（一食あたり） 　　２７０円 　　２７０円 　　０円

中
学
校

第１子 月　額 ５，２００円 ２，６００円 ２，６００円
精算額（一食あたり） 　　３１０円 　　１５５円 　　１５５円

第２子 月　額 ５，２００円 ２，６００円 ２，６００円
精算額（一食あたり） 　　３１０円 　　１５５円 　　１５５円

第３子
以降

月　額 ５，２００円 ５，２００円 ０円
精算額（一食あたり） 　　３１０円 　　３１０円 　　０円



給食センター
からの

メッセージ

給食の時間が
やってきた!

給食の時間が
やってきた!

給食の時間が
やってきた!

みんな
     大好き

　近年、ファストフードやコンビニエンスストアなどの
普及により、簡単に食事ができるようになった一方、
偏った食生活が問題ともなっています。そのような中
で、学校給食は子どもたちがバランスのとれた食事を摂
るための大切な一食です。
　このページでは芝山町で行われている給食費の補助制
度、11月の特別な献立について紹介します。

現在芝山町では給食費を

　町では、子育て支援事業の一環として、学校給食費を第１子から半額補助しています。
対象者　芝山小・中学校に通う児童・生徒およびその保護者が芝山町に住所を有し在住して
　いる方。
※区域外就学により町外から通学している児童・生徒は対象となりませんのでご注意ください

スペシャルメニューをご紹介スペシャルメニューをご紹介スペシャルメニューをご紹介

鶏肉、錦糸卵、
シイタケ、ネギ
などをふんだんに

使った具

おいしい野菜が
盛りだくさん！
鶏飯の具と相性
バツグン！

半額補助しています！

奄 美 給 食

　11月９日㈭の献立は、町と交流を深める鹿児島県奄美
市の伝統料理「鶏飯」。あつあつのご飯に具とスープをか
けて食べます。子どもたちは珍しいメニューに大満足！

けい はん

千葉県の
ニンジンを使った
ほんのり甘い
ゼリー

地元芝山の
おいしいコシヒカリ。
芝山で生まれ育って
よかったと改めて

実感

千 産 千 消

　11月24日㈮は、千葉県で採れた野菜や魚などをふんだ
んに使った千産千消献立。地元の食材のありがたみを感じ
ることができる給食となりました。

いわしの
みりん干してんぷら。
千葉県はいわしの
漁獲量が全国でも
トップクラス！

ち さん ち しょう

お知らせ 平成30年度に向けて制度の見直しを行っています

　たくさんの栄養が摂れるように、豊富な種類の食材を使っていま
す。その他にも季節を感じてもらえるように四季折々の献立を考え
るなど気を配っています。
　いつでも楽しみにしてもらえる給食作りに励みますので、皆さん
も残さず食べて大きく成長してくださいね。

5 2018. １月号


